
 

Le café Rêve d’Arabie est de qualité Arabica et provient du  

Venezuela vers 1737. Il est cultivé sur un sol dégradé dans un climat tropical 

 à une altitude qui varie de 900 à 1500 mètres suivant le plateau. 

 L’ombrage est naturel et son irrigation est due à  

une forte pluviométrie de Mai à Novembre.  

Les grains sont récoltés par stripping (en septembre).  
Sa floraison se déroule en février.  

             Rêve d’Arabie 

Teneur en caféine : 1.24% à 1.41%  

Tasse :  Correcte 

Arôme :  Fleurs 

Corps :  Suffisant 

Acidité :  Douce 

Description par Pierre : 

 

«Le Rêve d’Arabie est un café  

doux et très parfumé.  

Il est léger et savoureux » 

Variantes suggérées : 

• Kenya:  
  Saveurs différentes mais tout aussi parfumé.  

• Mélange Royal Dessert-Rêve d’Arabie:  
  Tout aussi parfumé avec une saveur relevée. 

• Mélange Papouasie-Rêve d’Arabie:  
  Plus digeste et fort parfumé avec une  

  saveur fruitée. 

• Mélange Maragogype-Rêve d’Arabie:  
  Plus digeste avec une saveur caramel. 

1 kg 500g 250g 

23.00€* 12.50€* 7.00€* 

*Prix TVAC 


