
 

Le café Java est de qualité Arabica de type bourbon et provient  

du Honduras en 1830. Il est cultivé sur un sol très fertile  

dans un climat tempéré et chaud à une altitude qui varie de 1300 à 1900 mètres. 

L’ombrage est très utilisé et son irrigation est naturelle car la pluie est suffisante.  

Les grains sont récoltés à la main (d’octobre à mai).  
Sa floraison se déroule en avril et mai.  

             Java 

Teneur en caféine : 1.22% à 1.43%  

Tasse :  Moyenne 

Arôme :  Doux 

Corps :  Relevé 

Acidité :  Légère 

Description par Pierre : 

«Le Java est un café qui  

a la particularité de ne pas donner 

d’acidité à l’estomac. Il est  

accompagné d’une belle saveur.» 

Variantes suggérées : 

• Grandioso:  
  Plus fort avec une saveur corsée. 

• Espresso:  
  Plus équilibré entre  la saveur et l’intensité. 

• Mélange Maragogype-Java:  
  Plus équilibré grâce à la saveur caramel du  

  Maragogype, il est aussi plus digeste. 

• Mélange Papouasie-Colombie:  
  Plus équilibré, plus digeste et très savoureux. 

1 kg 500g 250g 

25.00€* 13.50€* 7.50€* 

*Prix TVAC 


