Teneur en caféine :
Tasse :
Arome :

Description par Pierre :

«Le Congo est UN pur robusta,
ce qui donne un café tres fort et

Intense mais au détriment de la saveur.
C’est aussi notre café le plus caféiné.

Variantes suggéreées :
» Grandioso :
L’équivalant en pure arabica. Fort et
tres digeste avec une saveur corsee.
» Colombie:
Moins corsé, plus digeste, fort et savoureux.
« Mélange Java-Congo:
Intense et fort avec moins de caféine.
» Mélange Espresso-Congo:
Fort, moins corsé et plus digeste.




